
 
 
 
 

Kulinarische Themenwoche 
Tirol 

09. – 13. April 2025 
 

  = Vegan 

Unser Personal steht Ihnen bei Fragen zu Inhaltsstoffen gerne zur Verfügung 

 

Vorspeisen 

Weinsuppe (a, f, g, i, l)  9,- € 
mit Käse-Crouton  
Wine Soup | with Cheese Crouton  

 

Hauptspeisen 

Spinatknödel (g, c, f, g, i, l) 20,- € 
mit Nussbutter und Parmesan  
Spinach Dumplings | with Brown Butter and Parmesan  
  
Jausenplatte (a, g, i, j, l) 18,- € 
mit Brot, Butter und saurem Gemüse  
Cold Cuts Plate | with Bread, Butter, and Pickled Vegetables  
  
Tiroler Speckgröstl (a, f, g) 20,- € 
mit Kohl und Kümmel  
Tyrolean Bacon Hash | with Cabbage and Caraway  
  
Graupeneintopf (a, f, i, l)   18,- € 
mit Gemüse  
Barley Stew | with Vegetables  
  
Saiblingsfilet (a, c, d, f, g, i, l) 33,- € 
mit Topfenknocken und Roter-Bete-Weinschaumsoße  
Char Filet | with Quark Dumplings and Beetroot Wine Foam Sauce  

 

Desserts 
Kaiserschmarren (a, c, g, l) 12,- € 
mit Zwetschgenröster  
Shredded Pancake | with Stewed Plums  

 


