
 
 
 
 

Themenwoche Hausmannskost 
 

  = Vegan 

Unser Personal steht Ihnen bei Fragen zu Inhaltsstoffen gerne zur Verfügung 

Vorspeisen 
Reibekuchen (f, g, d, i, j, a, l)  12,- € 
mit Räucherlachs und Sahnemeerrettich  
Potato Pancakes | with Smoked Salmon and Creamy Horseradish  
  

Grüne Erbsensuppe (a, f, i, l)   7,- | 9,- € 
mit oder ohne Mettenden  
Green Pea Soup | with or without Smoked Sausage  

 

Hauptspeisen 
Königsberger Klopse (a, c, f, g, i, l) 28,- € 
mit Salzkartoffeln und Rote Bete  
Königsberger Meatballs | with Boiled Potatoes and Beetroot  
  
Rinderschmorbraten (a, f, g, h, i, l) 29,- € 
mit Buttergemüse und Salzkartoffeln  
Braised Beef Roast | with Buttered Vegetables and Boiled Potatoes  
  
ÜÜL Schlemmerfilet (a, d, f, g, i, l) 29,- € 
mit La Ratte Kartoffeln und Gurken-Schmandsalat  
ÜÜL Gourmet Fish Fillet | with La Ratte Potatoes and Cucumber Sour Cream Salad  
  
Kraut und Rüben (a, f, i, j, l)   25,- € 
Variation aus Rüben und Kohl  
Root and Cabbage | Variation of Beets and Cabbage  
  

� Überraschungs-Special 1 
 

� Überraschungs-Special 2 
 

Exklusiv am 20. Februar – lassen Sie sich überraschen 
 

Desserts 
Apfelstrudel (a, c, g, l) 12,- € 
mit Vanille-Eis  
Apple Strudel | with Vanilla Ice Cream  
  
Paradiescreme ÜÜL Style (a, c, g, l) 9,- € 

 


